
 

 

Les Entrées 

 
 Croquettes de crevettes 

2 Croquettes de crevettes grises accompagnées d’une petite salade 
7,50€ 

 

 

 Scampis beurre ail 
Scampis cuits au beurre et à l’ail 
9€ 

 

 

 Croquettes au fromage 
2 Croquettes de fromage accompagnées d’une petite salade 
7,50€ 

  



 

 

Côté Chalet 
 

 

 Steak Haché Savoyard 

    Steak haché façon bouchère, recette à base de crème de fromage à raclette, oignons, lard, 
frites, salade 

    18,00€ 

 

 Burger Savoyard 

    Pain burger avec steak haché, lard, oignons, galette de pomme de terre, sauce reblochon, 
frites, et salade 

    Nos burgers peuvent être proposés en version végétarienne 

    19,00€ 

 

 Tartiflette au Reblochon 

    Gratin de pommes de terre, oignons, lardons, gratiné au Reblochon de Savoie 

    18,00€ 

 

 Raclette 

    Fromage, pommes de terre et charcuterie — sur réservation uniquement 

    22,00€ 

 

 Fondue Savoyarde 

    Beaufort, Comté, Emmental — sur réservation uniquement 

    20,00€ 

  



 

 

Côté Estaminet 

 
 Carbonnade flamande 

Joue en sauce à la bière, accompagné de frites et salade 
Suggestion de vin : vin rouge de Cahors 
20,00€ 

 

 

 Poulet sauce Maroilles 
Servi avec frites et salade 
Suggestion de vin : vin rosé Château Grand Chêne 
19,50€ 

 

 

 Burger Belge 
Pain burger avec steak haché, lardons, oignons, cornichon, galette de pomme de terre, 
fromage trappiste belge, frites et salade 
Nos burgers peuvent être proposés en version végétarienne 
Suggestion de bière : Queue de Charrue Blonde 
19,00€ 

 

 

 Chicons au gratin 
Endive au gratin avec sauce béchamel, jambon, accompagné de purée ou de salade et 
crudités 
Suggestion de vin : vin rouge Côte du Rhône Ju de Vie 
17,00€ 

 

 

 Savoyette 
Gratin de pommes de terre, oignons, lardons, gratiné au Reblochon de Savoie et fromage 
belge 
Suggestion de vin : vin blanc d'Alsace Charles Frey 
19,00€  



 

 

Les Grillades 

 
 Steak haché 

Steak haché façon bouchère, sauce au choix, frites, salade 

         15,50€ 

 

 Onglet 
Viande forte en goût, accompagnée de frites ou croquettes et d’une salade 
Sauce au choix : champignons, poivre ou échalotes 
Suggestion de vin : vin rouge de Cahors 
22,50€ 

 

 Entrecôte 
Viande grillée de +/- 200 g, accompagnée de frites, croquettes et salade 
Sauce au choix : champignons, poivre ou échalotes 
Suggestion de vin : vin rouge Côte du Rhône Ju de Vie 
24,00€ 

 

 Saumon grillé sauce béarnaise 
Saumon grillé avec béarnaise à l’estragon 
Suggestion de vin : vin blanc d'Alsace Charles Frey 
19,00€ 

  



 

 

Les Salades 

 
 Chèvre chaud 

Salade, tomates, concombres, carottes, noix, toasts de chèvre chaud, miel 
Suggestion de vin : vin rosé Château Grand Chêne 
17,00€ 

 Saumon 
Salade, tomates, concombres, carottes, toasts de saumon fumé 
Suggestion de vin : vin blanc d'Alsace Charles Frey 
19,00€ 

 Salade César 
Salade, copeaux de parmesan, poulet grillé, croutons, œuf dur 
17,00€ 

 Salade à composer 
Salade, tomate, carotte, concombre 
12,00€ 
Supplément jambon, emmental, lardons, reblochon, fromage belge, œuf dur : 1,50€ par 
supplément 

  



 

 

Les Croques 

 
 Croque-monsieur 

5,00€ 

 Croque-madame 
6,00€ 

 Croque Belge 
6,00€ 

 Croque Savoyard 
6,00€ 

 Croque Boum Boum 
7,00€ 

 Croque forestier (dit Polo) 
7,00€ 

 

Les Suppléments 

 
 Petite portion de frites 

3,50€ 

 Grande portion de frites 
6,00€ 

 Sauce chaude 
1,50€ 

 Sauce froide 
1,50€ 

 Salade pour accompagner votre croque 
Salade, tomate, carottes 
4,50€  



 

 

Les Pâtes 

 
 Bolognaise 

Sauce à base de viande hachée et tomate, accompagnée de spaghetti ou tagliatelles 
15,00€ 

 

 Carbonara 
Sauce à base de crème et lardons, accompagnée de spaghetti ou tagliatelles 
15,00€ 

 

 Candella 
Mélange de bolognaise, crème et champignons avec spaghetti ou tagliatelles 
16,00€ 

 

 Saumon 
Crème, aneth et saumon avec spaghetti ou tagliatelles 
19,00€ 

 

 Tagliatelles Scampis à l’ail 
Crème et ail avec scampis 
17,00€ 

 

 Tagliatelles Scampis à la diable 
Crème et piments avec scampis 
17,00€ 

  



 

 

Les Omelettes 

 
 Omelette nature 

Avec frites, purée ou croquettes et salade 
12,00€ 
Supplément jambon, lardons, fromage ou champignons : 1,50€ par supplément 
Supplément reblochon, fromage belge : 2€ 

 

 

Menus Enfant (-13 ans)  12€ 

 
 Burger 

Avec frites et/ou salade 

 Steak haché 
Avec frites et/ou salade 

 Nuggets 
Avec frites ou légumes du jour 

 Spaghetti bolognaise 

 Spaghetti carbonara 

 

Dessert : Une boule de glace (vanille, fraise, chocolat) 
Boisson : 1 sirop à l’eau au choix 

 

 

 

 

 



 

 

POUR ACCOMPAGNER 

LE REPAS 

____________________________ 

Carte des vins et eaux 

‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾ 
Eaux 

 Eaux plates 
Chaudfontaine 25cl : 2,30€ 
   50cl : 3,90€ 
         1l : 6,00€ 

 Eaux pétillantes 
Perrier : 2,40€ 
Chaudfontaine 25cl : 2,30€ 
    50cl : 3,90€ 
         1l : 6,00€ 

 

Les vins blancs 
 Vin du pays d’Oc 

Verre : 2,80€ 
25cl : 5,10€ 
50cl : 9,60€ 

 Charles Frey (vin d’Alsace) 
Verre : 5,60€ 
25cl : 10,60€ 
50cl : 20,10€ 
Bouteille : 38,10€ 
 
 
 
 



 

 

POUR ACCOMPAGNER 

LE REPAS 

____________________________ 

Carte des vins et eaux 

‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾‾ 
Les vins rouges  

 Vin du pays d’Oc 
Verre : 2,80€ 
25cl : 5,10€ 
50cl : 9,60€ 

 Vin noir Brulhois (Cahors) 2017 
  

Verre : 5,10€ 
25cl : 9,10€ 
50cl : 16,90€ 
Bouteille : 32,10€ 

 Ju de vie (Côte du Rhône) 2017 
Verre : 5,10€ 
25cl : 9,10€ 
50cl : 16,90€ 
Bouteille : 32,10€ 

Les vins rosés 
 Vin du pays d’Oc 

Verre : 2,80€ 
25cl : 5,10€ 
50cl : 9,60€ 

 Château Grand Chêne (vin du sud-ouest) 
Verre : 4,60€ 
25cl : 8,60€ 
50cl : 16,10€ 
Bouteille : 24,10€ 


